@ CHUTNAVKA \}

T-Bone

Dry aged for 21-60 days, vaha steaku od 500-1200g.
Steak je pomenovany podla kostivtvareT.Jedndsao
2 druhy masa -nizky rostenec a svieckova prichytené
zvlast na kazdej strane chrbtovej kosti.

Ribeye s kostou

Dry aged for 21-60 days, je to nizka roStenka s kostou
500-1200g

Ochutnajte pravé skotske whisky zrejuce
v dubovych sudoch 10-16 rokov v kvalite
single malt.

LAGAVULLIN-16v.
DALWHINNIE-15r.
CARDHU-12r.
GLENKINCHIE-12r.
CRAGGANMORE-12r.
THESINGLETON-12r.
TALISKER-10r.

STEARO’
A SKOTSKE]

WHISKY

Hovadzie steaky zo svieckovice

Hovadzisteak z pravej svieckovice
Steak zrostenky “Sirloin”

Hovadzisteak zrostenky

Hovadzie steaky zrejuce v chladnicke Dry
age-suché zrenie a pripravované na sSpe-
cialnom grile MIBRASA na drevom uhli -
vdaka tymto technolégiam si nase steaky
zachovavaju vynimocnu Strukturu, stavna-
tost a zaroven ziskavaju jedinecnu chut

aaromu. 1 6.3' 201 9
018.00 hod.

cena vstupenky
15€



